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Per partecipare ai  “Week 
Gastronomici D(‘A)MARE”   
occorre prenotarsi telefonicamente 
direttamente ai ristoranti prescelti, 
indicando il numero dei presenti. 

La prenotazione è impegnativa 
per l’esercente, ma anche 
per il cliente, che potrebbe essere 
chiamato a rispondere del danno 
derivante dalla mancata presenza 
senza una tempestiva disdetta. 

Il carattere promozionale dell’iniziativa 
non consente agli operatori 
di praticare “sconti per bambini”. 

ESTATE 2018



Continuano le iniziative di Confcommercio e 
Associazione Ristoratori di Pesaro e Urbino per 
valorizzare la ristorazione locale e promuovere le 
nostre tipicità enogastronomiche.
“Week Gastronomici D(‘A)MARE” sono la naturale 
prosecuzione estiva dei “Week End Gastronomici”. 
Ma mentre questi sono riservati alle località ed ai 
ristoratori dell’entroterra, questa nuova proposta è 
stata ideata per i Comuni della nostra splendida costa 
adriatica provinciale.
Da Mare e da amare quindi.
Proposte enogastronomiche per quanti, amanti della 
buona tavola, avranno uno stimolo in più per entrare nei 
nostri ristoranti con familiari ed amici, in compagnia e 
gustare i piatti della nostra terra.

 
Amerigo Varotti

Direttore Confcommercio Pesaro e Urbino



Associazione Ristoratori e  Confcommercio di Pesaro 
e Urbino, da anni impegnate in una forte azione di 
promozione e commercializzazione delle attività di 
ristorazione della Provincia, propongono una nuova 
iniziativa per gli operatori della costa. 

Sulla scorta di quell’indiscutibile successo rappresentato 
dai Week End Gastronomici,  con i Week Gastronomici 
D(‘A)MARE si vuole dare un taglio decisamente più 
volto ad una cucina marinara, con alla base quello 
che reputiamo fondamentale per il successo di ogni 
iniziativa: 
il rapporto qualità - prezzo. 

Un menù stuzzicante proposto da professionisti della 
ristorazione, un prezzo certo e invitante, soprattutto 
in un’ottica di promozione del locale, ci auguriamo 
costituiscano gli elementi indispensabili per la 
riuscita dell’evento. 

Un’idea utilizzabile anche per dare maggior peso e 
completezza alla nostra offerta turistica locale che, 
come la ristorazione,  deve puntare sempre alla tipicità 
ed alla valorizzazione delle nostre eccellenze. 
  
 

Mario Di Remigio
Presidente Associazione Ristoratori Pesaro e Urbino 



Pesaro

Fano

Località dei Week d(‘A)mare
CASTELDIMEZZO
RISTORANTE 
TAVERNA DEL PESCATORE

PESARO
BEL SIT
IL CASTIGLIONE
L’ARTISTA
MASQUENADA
OSTERIA MARE E MONTI
POLO PASTA&PIZZA
QUANTO BASTA
ROTONDA BRUSCOLI
TOCCATA E FUGA
ULDERGO

FANO
DA TANO 
OSTERIA DALLA PEPPA
PENSIONE SASSONIA

Casteldimezzo



Tonno al sesamo su misticanza 
Insalatina seppia, calamari, gamberi  
con grana e funghi
Ombrina al vapore con pomodoro, cipolla 
rossa, olive leccino

Tagliolini alla spigola con pomodorini al 
basilico 

Degustazione di spiedini

Insalatina di stagione

Bavarese al limone con salsa ai frutti rossi

Caffè

Vini: 
Bianchello tradizionale Guerrieri  € 11,00 
in bottiglia
Bianchello frizzante Guerrieri € 11,00 in 
bottiglia

Pesaro Loc. Casteldimezzo
Via Borgata Casteldimezzo, 23
Tel. 0721/208116
info@tavernadelpescatore.it 
Chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 Domenica 24 
LUGLIO:   	 Giovedì  12
	 e Domenica 29
AGOSTO:  	 Domenica 26
SETTEMBRE: 	Giovedì 6 
Prenotazione obbligatoria

CA
ST

EL
D

IM
EZ

ZO

1 TAVERNA DEL PESCATORE
ristorante

 € 25,00 escluso bevande

MENÙ: 



2

Crostino con cozze, basilico e pendolini
Insalatina di seppie nostrane e verdure
Sardoncini marinati
Cannelli al vapore 

Passatelli al ragù bianco di pesce

Grigliata mista di pesce

Insalata di stagione

Mousse mascarpone e cioccolato  

Caffè

 € 25,00 escluso bevande 

Vini: 
Bianchello del Metauro La Ripe Lucarelli 
€ 12,00 in bottiglia
Verdicchio Moncaro  € 8,00 sfuso al litro

Strada Panoramica San Bartolo, 
161, Pesaro
Tel. 0721/22764
info@belsitpesaro.it 
Chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì 21 e 28
LUGLIO: 	 giovedì 5 e 26
AGOSTO: 	 giovedì 2 e 9
SETTEMBRE: 	giovedì 6 e 20
Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO

BEL SIT
ristorante 

MENÙ: 



Tagliere rustico con salumi 
e formaggi del territorio 

Tagliatella piselli e ragù o Passatello 
con speck, zucchine e pendolini

Coniglio in porchetta o Pasticciata 
Marchigiana

Insalata e Patate al forno o Verdure cotte  

Degustazione di 3 dolci della casa

Caffè

 € 20,00 escluso bevande

Vini: 
Vini: Bianchello o Sangiovese La Ripe  
Cantina Lucarelli € 12,00 in bottiglia
Verdicchio dei castelli di Jesi o Sangiovese 
dei Colli Pesaresi  € 7,00 sfuso al litro

Viale Trento, 148 Pesaro 
Tel. 0721/1860786 
Cell. 380/7852123
ilcastiglionepesaro@gmail.com
Chiuso lunedì 

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì  14 e 21 
LUGLIO: 	 giovedì 5 e 12
AGOSTO: 	 giovedì 23 e 30
SETTEMBRE: 	giovedì 13 e 20
Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO

3 IL  CASTIGLIONE
ristorante

MENÙ: 



4

Antipasti misti freddi e caldi di pesce

Spaghetti allo scoglio

Grigliata mista dell’Adriatico

Insalata mista

Sorbetto 

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro Campioli Fiorini 
€ 12,00 in bottiglia

Viale Verdi, 93/95
Pesaro
Tel. 0721/30101
kalle.arduini1963@alice.it
Sempre aperto

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì  14 e 28 
LUGLIO: 	 giovedì 12 e 26
AGOSTO: 	 giovedì 2 e 30
SETTEMBRE: 	giovedì 6 e 20
Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO

MENÙ: 

L’ARTISTA
ristorante



Fantasia di mare (caldo e  freddo)

Gnocchi ripieni di gambero 
e limone di Amalfi con datterini, 
basilico e burrata

Spigola all’acqua pazza

Patate duchessa o insalata verde 

Panna cotta 

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini: 
Bianchello Az. Agricola Ferriera d.o.c.
€ 10,00 in bottiglia
Bianchello Az. Agricola Ferriera 
€ 9,00 in caraffa

Strada delle Marche,  
(zona Gelsi) 
Cell. 339/2175738
Cell. 347/8008449
Pesaro

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 domenica 17 e giovedì 21
LUGLIO: 	 giovedì 5 e domenica 15
AGOSTO: 	 giovedì 23 e 30 
Prenotazione obbligatoria

PE
SA

RO

5 MASQUENADA
ristorantino in spiaggia 

MENÙ: 



Carpaccio di ricciola marinata di agrumi

Mezze maniche mare e monti 

Fritto di Paranza o Grigliata di Pescato 
del giorno  

Insalata primavera o patatine 

Semifreddo all’arancio con passion fruit

Caffè

 € 20,00  escluso bevande

Vini:
Bianchello d.o.c. 
in bottiglia € 12,00
Vino della casa sfuso al litro € 7,00

Via Bruxelles, 15
Pesaro 
Tel. 0721/65405 
Cell. 388/9903717
Chiuso lunedì

6 MARE E MONTI
osteria

PE
SA

RO Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì 14 
LUGLIO: 	 giovedì 5 e 26
AGOSTO: 	 giovedì 9 e 23
SETTEMBRE: 	giovedì 13
Prenotazione obbligatoria

MENÙ: 



Composizione d’insalate di mare e verdure
Sardoncini marinati con rucola
Seppia e verdurine
Spigola con pomodoro e basilico
Polpo con patate

Passatello ai frutti di mare

Baccalà gratinato del Polo

Macedonia di verdure calda con olive

Composizione di sorbetti misti: sorbetto 
all’ananas, sorbetto ai lamponi, sorbetto al 
lime, sorbetto alla banana

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro Guerrieri  
€ 11,00 in bottiglia

Viale della Repubblica, 64
Pesaro
Tel. 0721/375902
info@polopastaepizza.com 
Sempre aperto

7 POLO PASTA & PIZZA
ristorante 

PE
SA

ROIniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 domenica 24
LUGLIO: 	 giovedì 12 e domenica 22
AGOSTO: 	 domenica 5 e giovedì 30
SETTEMBRE: 	domenica 9 e giovedì 20
Prenotazione obbligatoria

MENÙ: 



Crostino con alici marinate
Insalata di mare
Insalata di gamberi e calamari
Cozze e vongole alla marinara

Chitarrine al ragù bianco di mare 
Passatelli alla pescatora 

Filetto di branzino alla griglia 
e spiedino di gamberi e calamari

Insalata mista

Panna cotta o sorbetto 

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini:
Bianchello del Metauro La Ripe Lucarelli 
€ 13,00 in bottiglia
Bianchello Guerrieri  € 7,00 sfuso al litro

Strada Montefeltro, 75 Pesaro
Tel. 0721/202696 
Cell. 389/9203912
lauraqubi@gmail.com 
chiuso domenica

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì  28
LUGLIO: 	 giovedì 19 
AGOSTO: 	 giovedì 9 

Prenotazione obbligatoria

8 QUANTO BASTA
ristorante

PE
SA

RO

MENÙ: 



Cozze alla marinara
Alici marinate al pepe rosa e finocchietto

Strozzapreti vongole, zucchine e olive 
taggiasche

Filetto di orata alla mediterranea 

Patata sabbiata

Sorbetto al caffè o al limone

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro Guerrieri d.o.c.
€ 10,00 in bottiglia
Passerina I.G.P. € 9,00 sfuso al litro 

Via Calata Caio Duilio, 104
Pesaro
Tel. 0721/400080
rotondabruscoli@tin.it 
Sempre aperto

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 domenica 24 e giovedì 28
LUGLIO: 	 giovedì 19 e domenica 29 
AGOSTO: 	 giovedì 2 e domenica 26 
SETTEMBRE: 	domenica 2 e domenica 13 

Prenotazione obbligatoria

9 ROTONDA BRUSCOLI
ristorante 

PE
SA

RO

MENÙ: 



Ricciola marinata all’aneto
Coppata di polipo
Crostino allo sgombro

Passatelli ceci e vongole

Cozze, cannelli e sardoncini gratinati

Insalata mista 

Dolci della casa

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Via Passeri, 69
Pesaro
Tel. 0721/65869
toccataefugapesaro@gmail.com
Chiuso il martedì

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì 14
LUGLIO: 	 giovedì 12 e 26
AGOSTO: 	 giovedì 9 e 23 
SETTEMBRE: 	giovedì 6 e 20

Prenotazione obbligatoria

10 TOCCATA E FUGA
osteria - ristorantino

PE
SA

RO

MENÙ: 

Vini:
Roncaglia e Mancini  € 14,00 in bottiglia
Fiorini e Sant’Ilario  € 9,00 sfuso al litro



Antipasto misto caldo e freddo 

Risotto alla marinara o Ravioli ai filetti 
di sogliola  o Spaghetti allo scoglio

Fritto misto o Grigliata mista 
 
Insalata 

Dessert misto di dolcetti della casa

Caffè

 € 25,00 escluso bevande

Vini: 
Bianchello del Metauro d.o.c. 
€ 10,00 in bottiglia

Via Venturini, 22/24
Pesaro 
Tel. 0721/68029
uldergo.antonelli@gmail.com
Chiuso lunedì

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì 14 e 21
LUGLIO: 	 domenica 1 e giovedì 5  
AGOSTO: 	 giovedì 16 e domenica 26
SETTEMBRE: 	domenica 2 e giovedì 6

Prenotazione obbligatoria

11

PE
SA

RO

MENÙ: 

ULDERGO
ristorante 



Cous cous 
Brunoise di verdure e mazzancolle 
Parmigiana di orata e olio di basilico

Passatelli vongole e gallinella di mare 

Fritto di paranza 
Spiedini misti 

Insalata di stagione 

Semifreddo al croccante con cioccolato 
caldo

Caffè

 € 25,00 escluso bevande 

Via del Moletto, 10
Fano (PU)
Tel. 0721/823291
info@datano.it 
Chiuso martedì

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO:	 giovedì 14 e 28
LUGLIO: 	 giovedì 12 e 26 
AGOSTO: 	 giovedì 9 e 23 
SETTEMBRE:	giovedì 6 e 20

Prenotazione obbligatoria

12 DA TANO
ristorante

FA
N

O

MENÙ: 

Vini: 
Bianchello del Metauro San Cesareo d.o.c.  
€ 10,00 in bottiglia 



Crostino con guanciale o crostino misto

Gnocco fatto a mano al ragù/o fonduta/o 
piselli  
o Tagliatella fatta in casa con ragù/o 
fagioli /o piselli

Pasticciata o coniglio 

Erba cotta o Patate 

Dolcetto della casa 

Caffè

 € 20,00 escluso bevande

Vini:
Bianchello del Metauro doc “Giglio” 
Cantina Di Sante € 11,00
Colli Pesaresi doc Sangiovese “Timoteo” 
Cantina  Di Sante € 12,00
Vino della casa ¼lt  €2,00 ½ lt € 3,00 
1l € 5,00

Via Vecchia, 8 Fano (PU) 
Tel. 0721/823904
Cell. 331.6454088
dallapeppa@gmail.com

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO:	 giovedì 28
LUGLIO: 	 giovedì 5 e 19 
AGOSTO: 	 giovedì 9 e 23 
SETTEMBRE:	giovedì 13 e 20

Prenotazione obbligatoria

13 DALLA PEPPA
osteria

FA
N

O

MENÙ: 



Sauté di cozze,  vongole 
Crostacei piccanti al profumo di curry 
con crostoni

Passatelli ai crostacei 

Fritto misto 
Sardoncini scottadito
Cannelli gratinati 

Insalata verde

Sorbetto al limone o al caffè

Caffé

 € 25,00  escluso bevande

Vini: 
Vini: Bianchello e Sangiovese Guerrieri 
d.o.c. in bottiglia € 10,00

Viale Adriatico, 86
Fano (PU)
Tel. 0721/828229
info@pensionesassonia.it

Iniziativa valida a cena: 
GIUGNO: 	 giovedì 14 e domenica 24
LUGLIO: 	 giovedì 5 e domenica 22  
AGOSTO: 	 giovedì 2 e domenica 26
SETTEMBRE: 	domenica 2 e giovedì 6

Prenotazione obbligatoria

14 PENSIONE SASSONIA

FA
N

O

MENÙ: 
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