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La nostra attuntd conta oltve 40 anm
di esperienza, nezia nel 1960
vendendo parchetia a frere ¢ mercalt
ffq"!rtrﬂ .:!'.FH” !‘f!l'ﬂ.'i-r"gﬂt.‘ Cofl SHCCEsSm
confinnando la fradizione ¢
Cesperienza di famiglia,

La carne proviene da
allevamenti italiani

e i nostri prodotti sono
soltoposti a ogni fase della
lavorazione a procedura

h.a.c.c.p. (secondo il

d.lLg.s. m 155/97).
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efﬁmente ﬁmuzin d:.
. Vend:ta al dettaghq




cottura allo spied®

che permette al prodott

di mmanere meno grasso
uniamo le tecnologie
d'avanguardia,
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La nostra vendita al dettagho:

Pomeriggio

FOSSOMBRONE
URBINO - PIOBBICO

Mercoledi CALCINELLI - CAGLI FANO (FENILE)

.'f-"-I

S.S.Flaminia %%

Lucrezia

/7 Superstrada

P/l
W N\ Fano - Grossata

Specialita La
Porehetta e %\Rovere
Salumi B g > GCASTRONOMIA

Gastegnomia La Rovere snc di Tombari Tiziano & C.
Via GB.Pirelli, 1 (zona ind.Je Laghi) 61030 Calcinalli i Saltara (PU)

Tel.e Fax: 0721-89984 7. info@gastronomialarovera.com
wivw. gastronomialarovere.com



